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「本たらばがに」や「ずわいがに」と「旬の味覚」を堪能するフルコース

・季節の前菜二種       

・本たらばがにとずわいがにのお造り       

・季節の逸品       

・本たらばがにのセイロ蒸し       

・焼き本たらばがに       

・黒毛和牛と旬の味覚二種の鉄板焼き       

・本たらばがにとずわいがにの天婦羅       

・にぎり寿司　・味噌汁　・甘味       

Two Seasonal Appetizers ／ Sashimi of King Crab and Snow Crab

Seasonal Dish ／ Steamed King Crab in Bamboo Steamer ／ Grilled King Crab

Teppan-yaki of Kuroge Wagyu Beef and Two Seasonal Ingredients

King Crab and Snow Crab Tempura

Nigiri Sushi ／Miso Soup ／ Dessert

An Exquisite Full-Course Experience Featuring Premium King Crab, Snow Crab, and the Finest Seasonal Flavors

翡翠
￥２５,０００

H I S U I



・季節の前菜二種

・ずわいがにと鮮魚のお造り三種

・季節の逸品

・ずわいがにのセイロ蒸し 

・焼きずわいがに 

・黒毛和牛と旬の味覚二種の鉄板焼き

・ずわいがにの天婦羅

・にぎり寿司　・味噌汁　・甘味  

Two Seasonal Appetizers ／ Snow Crab and Fresh Sashimi Assortment (3 Kinds)

Seasonal Dish ／ Steamed Snow Crab in a Bamboo Steamer ／ Grilled Snow Crab

Teppan-yaki of Kuroge Wagyu Beef and Two Seasonal Ingredients

Snow Crab Tempura ／ Nigiri Sushi ／ Miso Soup ／ Dessert

真珠
￥１８,０００

「ずわいがに」と「旬の味覚」を堪能するフルコース
A Refined Full-Course Experience Featuring Snow Crab and the Finest Seasonal Flavors

S H I N J Y U

※金額はすべて税込価格です　※別途サービス料を頂戴いたします　※写真はすべてイメージです



・季節の前菜二種

・ずわいがにのお造り

・かに茶碗蒸し

・ずわいがにのセイロ蒸し

・黒毛和牛と旬の味覚の鉄板焼き

・ずわいがにの天婦羅

・にぎり寿司　・味噌汁　・甘味  

Two Seasonal Appetizers ／ Sashimi of Snow Crab

Crab Chawanmushi ／ Steamed Snow Crab in a Bamboo Steamer

Teppan-yaki of Kuroge Wagyu Beef and Two Seasonal Ingredients

Snow Crab Tempura

Nigiri Sushi ／ Miso Soup ／ Dessert

琥珀
￥１２,０００

「ずわいがに」を色々と愉しめるコース
A Course Showcasing Snow Crab in a Variety of Preparations

K O H A K U



・季節の前菜二種       

・ずわいがにのお造り       

・かに茶碗蒸し       

・ずわいかにすき鍋       

・ずわいがにの天婦羅       

・かに雑炊　・香の物       

・甘味       

Two Seasonal Appetizers ／ Sashimi of Snow Crab

Crab Chawanmushi ／ Snow Crab Hot Pot with Rich Crab Broth

Snow Crab Tempura

Crab Zosui (Japanese Rice Porridge) ／ Japanese Pickles ／ Dessert

瑠璃
￥９,５００

「ずわいかにすき鍋」のコース
Snow Crab Hot Pot Course

R U R I

※金額はすべて税込価格です　※別途サービス料を頂戴いたします　※写真はすべてイメージです



「焼きずわいがに」や「黒毛和牛と旬の味覚の鉄板焼き」が付いたランチコース
A Lunch Course Featuring Grilled Snow Crab, Kuroge Wagyu Teppanyaki, and the Finest Seasonal Flavors

・季節の前菜二種　・お造り二種

・かに茶碗蒸し　・焼きずわいがに

・黒毛和牛と旬の味覚の鉄板焼き

・ずわいがにの天婦羅

・かに御飯いくら添え　

・香の物　・味噌汁　

・甘味

Two Seasonal Appetizers ／ Two Kinds of Sashimi
Crab Chawanmushi ／ Grilled Snow Crab

Teppan-yaki of Kuroge Wagyu Beef and Seasonal Ingredients ／Snow Crab Tempura
Crab Rice Topped with Salmon Roe／ Japanese Pickles／ Miso Soup

Dessert

漣
￥７,０００

ランチメニュー 11：00～16：00（L.O.15：00）

R E N



「ずわいがにのセイロ蒸し」が付いたランチコース
A Lunch Course Featuring Seiro-Steamed Snow Crab and the Finest Seasonal Flavors

・季節の前菜二種

・お造り二種

・かに茶碗蒸し

・ずわいがにのセイロ蒸し

・ずわいがにの天婦羅　

・かに御飯いくら添え

・香の物　・味噌汁　・甘味

Two Seasonal Appetizers ／ Two Kinds of Sashimi
Crab Chawanmushi ／ Steamed Snow Crab in a Bamboo Steamer

Snow Crab Tempura ／Crab Rice Topped with Salmon Roe
Japanese Pickles／ Miso Soup／Dessert

蒼
￥５,５００

ランチメニュー 11：00～16：00（L.O.15：00）

S O U

※金額はすべて税込価格です　※別途サービス料を頂戴いたします　※写真はすべてイメージです



「季節の籠盛り」と「にぎり寿司」のランチ
A Lunch Course Featuring Seasonal Basket Assortment and Nigiri Sushi

・ずわいかに酢　・かに茶碗蒸し
・季節の籠盛り

・にぎり寿司　・味噌汁
・甘味

Boiled Snow Crab Served with Vinegar Sauce ／ Crab Chawanmushi 
Seasonal Basket Assortment

（Snow Crab and Shrimp Tempura ／ Seasonal Fish Grilled with Saikyo Miso ／Simmered Duck Loin
Seasonal Simmered Vegetables ／ Lotus Root Dumpling with Crab Thickened Sauce

Assortment of Three Seasonal Appetizers ）
Nigiri Sushi ／ Miso Soup ／ Dessert

碧
￥４,５００

ランチメニュー 11：00～16：00（L.O.15：00）

A O

ずわいがにと海老の天婦羅

旬魚の西京焼き／合鴨ロース煮 

季節の炊き合わせ／蓮根饅頭かに餡掛け

季節の小鉢三種



「海鮮ちらし寿司」のランチ
A Lunch Course Featuring Seafood Chirashi Sushi and Seasonal Flavors

Two Seasonal Appetizers ／ Crab Chawanmushi
Seafood Chirashi Sushi

Miso Soup ／ Dessert

凪
￥３,３００

ランチメニュー 11：00～16：00（L.O.15：00）

プラス￥2,000で

    に変更できます 

    

豪華海鮮ちらし寿
司

Upgrade to Premium Seafood Chirashi Sushi
for an additional ¥2,000.

・季節の前菜二種　・かに茶碗蒸し
・海鮮ちらし寿司　・味噌汁　・甘味

N A G I

※金額はすべて税込価格です　※別途サービス料を頂戴いたします　※写真はすべてイメージです



一品料理

単品メニュー

お造り

かに味噌とずわいがに

ずわいかに酢

ずわいがにといくらの冷製ジュレ掛け

ずわいがにと季節野菜のサラダ
かに味噌ドレッシング

Crab Miso and Snow Crab

Boiled Snow Crab Served with Vinegar Sauce

Snow Crab and Salmon Roe with Chilled Savory Jelly

Snow Crab and Seasonal Vegetable Salad with Crab Miso Dressing

À  L a  C a r t e

S a s h i m i

Sashimi of Snow Crab

Sashimi of King Crab

Sashimi of King Crab and Snow Crab

Assorted Sashimi

ずわいがにのお造り

本たらばがにのお造り

本たらばがにとずわいがにのお造り

かに重 お造り盛り合わせ

￥1,780

￥3,300

￥1,500

￥1,700

￥3,800

￥4,000

￥4,400

￥6,300

※金額はすべて税込価格です

※別途サービス料を頂戴いたします

※写真はすべてイメージです



T e m p u r a  &  F r i e d  D i s h e s

R i c e  D i s h e s  a n d  D e s s e r t s

揚物

ずわいがにの天婦羅

本たらばがにの天婦羅

車海老の天婦羅

かにクリームコロッケ

Snow Crab Tempura

King Crab Tempura

Kuruma Prawn Tempura

Crab Cream Croquette

￥2,800

￥3,800

￥3,200

￥760

お食事・甘味

Crab Zosui (Japanese Rice Porridge)

Crab Rice Topped with Salmon Roe

Assorted Crab Nigiri Sushi (4 pieces)

Assorted Nigiri Sushi (7 pieces)

Seafood Chirashi Sushi

Premium Seafood Chirashi Sushi

Miso Soup

Seasonal Ice Cream

かに雑炊

かに御飯いくら添え

かに三昧にぎり寿司（4貫）

にぎり寿司盛り合わせ（7貫）

海鮮ちらし寿司

豪華海鮮ちらし寿司

味噌汁

季節のアイス

￥800

￥600

￥2,000

￥3,300

￥2,500

￥4,800

￥350

￥480



S t e a m e d  D i s h e s

G r i l l e d  D i s h e s

H o t  P o t

蒸物

焼物

かに茶碗蒸し

かにしゅうまい（2個）

ずわいがにのセイロ蒸し

本たらばがにのセイロ蒸し

毛がに（蒸）

Crab Chawanmushi

Crab Shumai (2 pieces)

Steamed Snow Crab in a Bamboo Steamer

Steamed King Crab in Bamboo Steamer

Steamed Hairy Crab

Grilled Snow Crab

Grilled King Crab

Teppan-yaki of Kuroge Wagyu Beef

Grilled Seasonal Fish with Saikyo Miso

Grilled Crab Miso in the Shell    

焼きずわいがに

焼き本たらばがに

黒毛和牛の鉄板焼き（100g）

旬魚の西京焼き

かに味噌の甲羅焼き

￥700

￥680

￥6,800

￥11,000

￥18,000

￥6,600

￥12,000

￥3,300

￥1,300

￥1,500

鍋

Snow Crab Hot Pot with Rich Crab Broth

ずわいかにすき鍋 ￥5,600

※仕入れ状況により価格が変動する場合がございます。

※Prices are subject to change depending on market conditions.


