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尽享帝王蟹、松叶蟹与四季时令珍馐的奢华全套盛宴

時令前菜二品·帝王蟹與雪蟹刺身·時令精選逸品·竹蒸籠蒸帝王蟹

烤帝王蟹·黑毛和牛鐵板燒配當季食材·帝王蟹與雪蟹天婦羅

握壽司 / 味噌湯 / 季節甜品

킹크랩과 대게, 그리고 제철 진미를 만끽하는 프리미엄 풀코스

翡翠 ￥２５,０００

H I S U I

두 종류의 제철 전채 요리·킹크랩과 스노우크랩 사시미·제철 요리

킹크랩 세이로찜·구운 킹크랩·흑모 와규와 제철 별미 철판구이

킹크랩과 스노우크랩 튀김·니기리 스시/미소 된장국/디저트

※ 所有价格均含税　※另收服务费　※图片仅供参考

※모든 가격은 세금이 포함되어 있습니다.  ※별도의 서비스 요금이 부과됩니다.  ※사진은 이미지입니다.



真珠 ￥１８,０００

S H I N J Y U

尽享松叶蟹与四季时令珍馐的全套盛宴

時令前菜二品・雪蟹刺身・時令精選逸品・竹蒸籠蒸雪蟹・烤雪蟹

黑毛和牛鐵板燒配當季食材・雪蟹天婦羅

握壽司 / 味噌湯 / 季節甜品

대게와 제철 진미를 만끽하는 프리미엄 풀코스

두 종류의 제철 전채 요리·대게와 제철 생선 사시미 3종·제철 요리·대게 세이로찜

구운 대게·흑모 와규와 제철 별미 철판구이·대게 튀김

니기리 스시/미소 된장국/디저트

※ 所有价格均含税　※另收服务费　※图片仅供参考

※모든 가격은 세금이 포함되어 있습니다.  ※별도의 서비스 요금이 부과됩니다.  ※사진은 이미지입니다.



琥珀 ￥１２,０００

K O H A K U

尽享松叶蟹多样风味的精选套餐

時令前菜二品・雪蟹刺身・蟹肉茶碗蒸・竹蒸籠蒸雪蟹

黑毛和牛與時令精選鐵板燒・雪蟹天婦羅

握壽司 / 味噌湯 / 季節甜品

대게의 다양한 풍미를 만끽하는 코스

두 종류의 제철 전채 요리·대게 회·게 차완무시

대게 세이로찜·흑모 와규와 제철 식재료 철판구이

대게 튀김·니기리 스시/미소 된장국/디저트

※ 所有价格均含税　※另收服务费　※图片仅供参考

※모든 가격은 세금이 포함되어 있습니다.  ※별도의 서비스 요금이 부과됩니다.  ※사진은 이미지입니다.



瑠璃 ￥９,５００

R U R I

尽享松叶蟹寿喜锅的精选套餐

時令前菜二品・雪蟹刺身・蟹肉茶碗蒸

雪蟹壽喜鍋・雪蟹天婦羅

日式蟹粥 / 日式醃菜・季節甜品

대게 스키야키 나베를 만끽하는 코스

두 종류의 제철 전채 요리·대게 회·게 차완무시

진한 게 육수를 곁들인 대게 전골·대게 튀김

일본식 게살죽/일본식 절임·디저트

※ 所有价格均含税　※另收服务费　※图片仅供参考

※모든 가격은 세금이 포함되어 있습니다.  ※별도의 서비스 요금이 부과됩니다.  ※사진은 이미지입니다.



11：00～16：00（L.O.15：00）

漣 ￥７,０００

R E N

尽享烤松叶蟹、黑毛和牛铁板烧与时令珍馐的午间套餐

時令前菜二品・兩種刺身・蟹肉茶碗蒸・烤雪蟹

黑毛和牛與時令美味鐵板燒・雪蟹天婦羅

蟹肉飯配鮭魚籽 / 味噌湯・季節甜品

구운 대게와 흑모 와규 철판구이, 그리고 제철 진미를 만끽하는 런치 코스

두 종류의 제철 전채 요리·두 종류의 사시미·게 차완무시

구운 대게·흑모 와규와 제철 별미 철판구이·대게 튀김

연어알을 얹은 게살밥/미소 된장국/디저트

※ 所有价格均含税　※另收服务费　※图片仅供参考

※모든 가격은 세금이 포함되어 있습니다.  ※별도의 서비스 요금이 부과됩니다.  ※사진은 이미지입니다.

午间菜单 런치 메뉴



11：00～16：00（L.O.15：00）

蒼 ￥５,５００

S O U

尽享蒸笼蒸松叶蟹与时令珍馐的午间套餐

時令前菜二品・兩種刺身・蟹肉茶碗蒸

竹蒸籠蒸雪蟹・雪蟹天婦羅

蟹肉飯配鮭魚籽 / 味噌湯・季節甜品

대게 세이로무시와 제철 진미를 만끽하는 런치 코스

두 종류의 제철 전채 요리·두 종류의 사시미·게 차완무시

대게 세이로찜·대게 튀김·연어알을 얹은 게살밥/미소 된장국/디저트

※ 所有价格均含税　※另收服务费　※图片仅供参考

※모든 가격은 세금이 포함되어 있습니다.  ※별도의 서비스 요금이 부과됩니다.  ※사진은 이미지입니다.

午间菜单 런치 메뉴



11：00～16：00（L.O.15：00）

碧 ￥４,５００

A O

醋汁冷雪蟹／蟹肉茶碗蒸

握壽司／味噌湯／季節甜品

니기리 스시 / 미소시루 / 계절 디저트

식초 소스를 곁들인 대게 / 게 차완무시

尽享时令珍馐彩篮与握寿司的精选午间套餐

계절의 진미를 담은 바구니 요리와 니기리 스시를 만끽하는 런치 코스

※ 所有价格均含税　※另收服务费　※图片仅供参考

※모든 가격은 세금이 포함되어 있습니다.  ※별도의 서비스 요금이 부과됩니다.  ※사진은 이미지입니다.

午间菜单 런치 메뉴

・雪蟹與鮮蝦天婦羅　・西京燒時令鮮魚／慢燉合鴨里肌

・季節炊合（燉煮時蔬）　・蓮藕饅頭佐蟹肉芡汁　・時令小鉢三品季節精選拼盤 （ （

・대게와 새우 덴푸라　・제철 생선 사이쿄야키 / 오리 가슴살 조림

・계절 채소 조림　・연근 만주 게살 앙카케　・계절 소품요리 3종
계절 특선 바구니 요리 （ （



11：00～16：00（L.O.15：00）

凪 ￥３,３００

N A G I

尽享海鲜散寿司与四季时令美味的精选午间套餐

時令前菜二品・蟹肉茶碗蒸・海鮮散壽司

味噌湯・季節甜品

해산물 치라시 스시와 제철 진미를 만끽하는 런치 코스

두 종류의 제철 전채 요리·게 차완무시

해물 치라시 스시 / 된장국·디저트

豪華海鮮散壽
司

프리미엄 해
산물 치라시

 스시 +2,000엔으로 업그레이드

加價 2,000 日圓即可升級

※ 所有价格均含税　※另收服务费　※图片仅供参考

※모든 가격은 세금이 포함되어 있습니다.  ※별도의 서비스 요금이 부과됩니다.  ※사진은 이미지입니다.

午间菜单 런치 메뉴



￥1,780

￥3,300

￥1,500

￥1,700

￥3,800

￥4,000

￥4,400

￥6,300

單點菜單 단품 메뉴

※ 所有价格均含税
※ 另收服务费
※ 图片仅供参考

※ 모든 가격은 세금이 포함되어 있습니다.
※ 별도의 서비스 요금이 부과됩니다.
※ 사진은 이미지입니다.

精選單品  일품요리

生魚片  사시미

게내장과 대게

대게 초회

대게와 연어알 냉채 젤리

대게와 제철 채소 샐러드 / 게내장 드레싱

蟹味噌與雪蟹

醋汁冷雪蟹

雪蟹與鮭魚卵佐冷製高湯凍

雪蟹時蔬果沙拉佐蟹肉味噌醬

대게 회

킹크랩 사시미

킹크랩과 스노우크랩 사시미

가니주 특선 사시미 모둠

雪蟹刺身

帝王蟹刺身

帝王蟹與雪蟹刺身

蟹重精選刺身拼盤



￥2,800

￥3,800

￥3,200

￥760

￥800

￥600

￥2,000

￥3,300

￥2,500

￥4,800

￥350

￥480

대게 튀김

킹크랩 튀김

쿠루마 새우 튀김

크랩 크림 크로켓

雪蟹天婦羅

帝王蟹天婦羅

車蝦天婦羅

蟹肉奶油可樂餅

일본식 게살죽

연어알을 얹은 게살밥

모듬 게살 니기리 스시 (4개)

모듬 니기리 스시 (7개)

해물 치라시 스시

프리미엄 해산물 치라시 스시

된장국

계절 아이스크림

日式蟹粥

蟹肉飯配鮭魚籽

什錦蟹肉握壽司（4 件）

什錦握壽司（7 件）

海鮮散壽司

高級海鮮散壽司

味噌湯

季節限定冰淇淋

炸物  튀김요리

主食・寿司・甜品  식사 ／ 스시 ／ 디저트



￥700

￥680

￥6,800

￥11,000

￥18,000

￥6,600

￥12,000

￥3,300

￥1,300

￥1,500

￥5,600

蒸品  찜요리

烧烤  구이요리

锅物  나베

게 차완무시

게살 슈마이 (2개)

대게 세이로찜

대나무 세이로 바구니에 찐 왕게

털게찜

蟹肉茶碗蒸

蟹肉燒賣（2 個）

竹蒸籠蒸雪蟹

竹蒸籠蒸帝王蟹

清蒸毛蟹

구운 대게

구운 킹크랩

흑모 와규 철판구이

제철 생선 구이와 사이쿄 된장

게내장 갑각구이

烤雪蟹

烤帝王蟹

黑毛和牛鐵板燒

烤時令魚配西京味噌醬

蟹味噌甲羅燒

※ 價格可能因食材供應情況而有所變動。

※ 식자재 수급 상황에 따라 가격이 변동될 수 있습니다.

雪蟹高湯鍋
진한 게 육수를 곁들인 대게 스키야키 나베


